OBED BASIC

Mrkvovy kréem s domdcimi
krutonmi

Vyprdzané bravcové rezne,

petrzlenové zemiaKky, zelenina
na masle

Spaghetti Aglio Olio
Peperoncino

Mix listovych saldtov s
citronovym dressingom

Rotte grutze s limetovym
krémom

Brownies

Slepaci vyvar s mésom a
rezancami

Bravcova panenka s
horcicovou omdckou, maslovd

ryza, fazulové lisky so
slaninou

Ricotta ravioli s baby
hruskou

Pecend cvikla s tymidnom

Mocca mousse s domdcimi
cantucinni

Brownies

26 € /osoba

@

TECHNOPOL
events

-

Hovddzi vyvar s mdsom a
rezancami

Ruraci perkelt, maslové halusky

Penne all” Arrabbiata s rukolou
a Grana Padano

Ladovy saldt so strihanou
mrkvou, redkovkou, uhorkou a
olivovym dresingom

Belvedere rez

Brownies

Radi Vam menu upravime podla Vdsho Zelania. Vsetky uvedené ceny su vrdatane DPH.




Mrkvovy krém s domdcimi
krutonmi

Vyber ndrezov so sterilizovanou
zeleninou

Vyber slovenskych a svetovych
syrov, s orechami a hroznom

Kuracie curry s Cerstvou
cuketou, cherry paradajkou
a paprikou

Bravcovy filet s tymidnovym jus
a lesnymi hubami

Zemiakové rosti / maslovd ryza /
jarnd zelenina na masle

Krupoto s cuketou a Grana
Padano

Miesany zeleny saldt s
redkovkou, paradajkami,
uhorkou

Chocco mousse s Grand
Marnier

Vyber ndrezov so sterilizovanou
zeleninou

Vyber slovenskych a svetovych
syrov, s orechami a hroznom

Tekvicovy krém s oprazenymi
tekvicovymi semiackami

Vyprdzané kuracie rezne
Beef green curry

Jazminovd ryza / zemiakové
purée / toskdnska zelenina

Gnocchi s citronovo-
rozmarinovou omdckou a
rukolou

Modry plesiiovy syr s Cervenou
cibulou a zItymi paradajkami

Makovd pena s malinami

35 € /osoba

TECHNOPOL
events

Vyber ndrezov so sterilizovanou
zeleninou

Vyber slovenskych a svetovych
syrov, s orechami a hroznom

Zelerovy krém

Kuracie s horc¢icovou omdackou

Bravcovd panenka na zelenom
korent

Hraskové pyré / Zemiakovy
gratin / Jarnd zelenina na masle

Soba rezance so zeleninou,
koriandrom a mladou cibulkou

Listovy Saldt s malinami a
malinovym dressingom

Pistaciovy mousse s pekanovymi
orechmi

Radi Vam menu upravime podla Vidsho zelania. Vsetky uvedené ceny su vratane DPH.




OBED BUSSINES

Bresaola s feniklom

Quinoa s pecenou balzamiko
cviklou

Tom Kha Gai s chilli a
koriandrom

Pecend perlicka SUPREME na
rozmarinovom masle

Hoviédzi wok s cerstvou
zeleninou

Grilovany pstruh lososovy

Rigatoni s tekvicovou omdckou s
oprazenymi tekvicovymi
semiackami a Grana Padano

Petrzlenové zemiaky / Grilovand
zelenina / Jazminovad ryZa

Bocconcini saldt

Biela cokolddovd pena s
karamelom/ Pohdnkovd torticka
s lesnym ovocim

Mozzarella s paradajkou a
bazalkou / Prosciutto s antipasti
zeleninou

Hovidzi vyvar s peceriovymi
knedlickami

Hovidzia rostenka s cerstvymi
bylinkami

Pad Thai s kuracim médsom a
scjovymi klickami

Grilovany losos s citrénovym
maslom

Ricotta ravioli s grilovanymi
hruskami, baby spendtom,
Grana Padano

Zemiakovy gratin / Jazminova
ryza / Grilovand zelenina

Chrumkavy avokddovy saldt

Gastanovd mousse s brusnicami
/ Sacher torta

42 € /osoba

@

TECHNOPOL
events

Tirolskd sunka s nakladanymi
cibulkami

Udeny pstruh s chrenovou
penou, uhorkou a posirovanym
vajickom

Slepaci vyvar s mdsom a
rezancami

Pecend kacka, cervend kapusta

Kalbsbutter Schnitzel

Grilovany zubdc v bylinkovej
kruste

Tekvicové risotto s Grana
Padano

Zemiakové pyré / Jesennd
zelenina na masle / Zemlové

knedle
Cervené a zelené pecené
papricky s listovym saldtom a
susenymi paradajkami

Makovd pena s brusnicami a
physalisom / Cokolddova
torticka s malinami

Radi Vam menu upravime podla Vdsho Zelania. Vsetky uvedené ceny su vratane DPH.




